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PAR OU COMMENCER - TO START
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POTITE DOUCEUR. (H)(¥) 6¢
Velouté de potimarron, ricotta aux herbes et noix
Creamy pumpkin velouté with ricotta cheese, walnuts

FRAICHEUR INSTANTANEE ()(Y) 9¢
Saumon gravlax, creme de coriandre acidulé
Gravlax salmon, coriander sour cream

BETTERAVISIMOUS (V) 8¢
Houmous a la betterave, fallafel, pain pita, graines de sésame doré
Beetroot houmos, fallafel, Pita bread, toasted sesame seed
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LA SUITE - TO FOLLOW

TON THON ()

Steak de thon, huile sauce vierge et poélée de légumes
Tuna steak, virgin sauce and sauteed vegetables

sAN PEDRO D) /

Filet de Saint Pierre aux agrumes, mousseline de fenouil
John dory fish fillet, citrus sauce, fennel purée

18¢

185

TAILLER UNE BAVETTE* (%) 285
Bavette de beeuf, beurre zaatar et frites

Flank Steak a la plancha, zaatar spiced butter and french fries
TARTRUFFE (1) d 17
Rigatoni a la creme de tartufatta, parmesan

Rigatoni pasta, creamy truffle sauce, parmigiano cheese
TROP TARD POUR UN RISOTTO 2 (\) /s
Risotto aux deux champignons, parmesan
Risotto with mushrooms, parmigiano cheese
ENVOLEE CREMEUSE* . 18¢
Supréme de poulet, polenta crémeuse aux fruits secs
et son jus au romarin

Chicken supreme, creamy polenta with rosemary juice
BURGER DI TATA* 18¢
Steak haché, Scarmoza, mayonnaise piquillos et frites

Beef burger, Scarmoza cheese, piquillos Mayonnaise, french fries
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PIZZA FROMAGGI (V) 135
Quatre fromages (parmesan, gorgonzola, mozzarella, chévre)

Four cheeses (parmigiano, gorgonzola, mozzarella and goat cheese)
PIZZA SPIANATA 13%
Spianata calabra, mozzarella

: Spianata calabra (spicy cured sausage), mozzarella cheese

LA BRUSCHETTA F.C.M (V) : 12¢
Crottin de Chavignol de chévre, figue, miel, salade, pain bruschetta
Bruschetta bread, goat cheese, fig and honey
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LE MEILLEUR POUR LA EIN - TO FINISH

LA DOLCE VITA v/
Tiramisu au café %

Coffee tiramisu

LOST IN BREAD ' 8¢

Brioche fagon pain perdu, glace miel pignon, caramel
Sweet bread pudding, honey and pine kernel ice cream, toffee topping

CHAUD LES MARRONS 8¢
Tartelette a la créme de marron, noisettes grillées
Chestnut cream pie, toasted hazelnuts

LA CREME DE LA CREME £*
Creme catalane aux agrumes
Catalana cream with citrus

5 FRUITS ET... (%) 75

-Salade de fruits de saison a la fleur d'oranger
‘Seasonal fruits salad with orange blossom water
-
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28"

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
Starter + main course or Main course + dessert

2

Entrée + Plat + Dessert
Starter + main course + dessert
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3 Room service de 19h00 a 22h30 avec une majoration de 15% par article
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EAT LIKE THE CHEF

Chaque jour, au gré des envies et du marché, des
suggestions vous sont proposées suivant les produits,
avec ou sans supplément sur les prix des menus.

On the chalkboard, every day, depending on the market,
suggestions are made according to the products, with or
without a supplement on the menu prices.
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DINNER ON THE GO
La Planche Charcuterie - Cold cuts Board

5t
\5¢

La Planche Fromage - Cheeses Board
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Steak haché frites ou Fish and chips + Salade de fruits ou glace
Boisson Soft au Choix e
Beef patty french fries or Fish and chips + Fruits salad or ice ¢ream

Soft drink of your choice
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GARNITURES SUPPLEMENTAIRES 4¢
ADDITIONAL SIDES DISHES

Frites, salade, pate rigatoni et poélée de légumes

French-fries, salad, rigatoni pasta and sauteed vegetables

*Toutes nos viandes sont d'origine francaise [ ||

Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil

Tous nos prix sont en euros TTC service en salle inclus
Room service from 19.00 to 22.30, a supplement of 15% will be charged
Allergenic products: consult the information available at welcome desk
All our prices are in euros including tax and service in the restaurant room

@ Sans Gluten / Gluten Free

@ Végétarien / Vegetarian



